
Salads

Breakfast | Daily meal
Schnitzel from S to XXL



It's great that you like it here with us.

For the success of your next celebration, you will be pleased that we have even 
more to offer: Our out-of-home and catering service.

Company celebrations, conference, weddings, anniversaries or birthday 
celebrations – we take care of your catering, we will be happy to advise 
you and go to a conversation according to your wishes.

Enjoy your celebration relaxed with your guests We take care of the 
catering with everything that goes with it: Dishes, warming plates and 
much more.
Curious, but still a little unsure if it all fi ts? No problem: just contact us, 
ask questions and express your wishes. We would be happy to advise 

you in a non-binding conversation.

Manuela and Edwin Hauck with team

Beef broth with swabian ravioli

Our Saucenworld – The sauce from here for home

We offer our homemade sauces and broths with fresh ingredients. 
From now on you will receive our diverse range of sauces in our 
regional sales outlets and in our restaurant. 
More information on the back.

The fi rst pizza vending machines in Öhringen, Schwabbach & Eberstadt

Stone oven pizza around the clock. After only about 5 minutes:
Freshly baked pizza from the oven.
Different, delicious varieties with selected ingredients. 
24 hours, 7 days a week. More information: www.pizzawelt247.de

We value products and specialties from the region

Our partner: Haller Löwenbrauerei, Metzgerei Huber, Kartoffelhof Weller,
Metzgerei Reichert, Gefl ügelhof Spriegel, Wein & Sektkellerei Stengel, 
Getränke Scharly, Obstbau Carle and Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen.
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Starters & Soups
Our soups and broths are all homemade.

Baked camembert with cranberries and salad garnish    
Warm shepherd‘s cheese with fried mushrooms and salad garnish     
Tomato cream soup    
Beef broth with strips of pancake12   
Beef broth with swabian ravioli5,12    
Chicken broth with strips of pancake12    
Chicken broth with swabian ravioli5,12    

Fresh Salads - fun & healthy
Side salad12    

Salad „Nature“ small  large
mixed salad12

Salad „Summer“ small  large
mixed salad12, with ham2,5,11, cheese, onion and egg

Salad „Nice“ small  large
mixed salad12, tuna, tomato, onion, corn and olives10

Salad „Greece“ small  large
mixed salad12, shepherd‘s cheese, olives10, pepperoni and onion

Salad „Fitness“ small  large
mixed salad12, fried turkey breast, corn and fresh mushrooms

Salad „Schnitzelworld“ small  large
mixed salad12, fried schnitzel strips, corn and fresh mushrooms

We serve fresh baguette slices with all salads.
Beef broth with swabian ravioli

Salad „Greece“

Vorspeisen & Suppen
Unsere Suppen und Brühen sind alle hausgemacht.

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Salatgarnitur       8,90 € 
Warmer Hirtenkäse mit gebratenen Champignons und Salatgarnitur       8,90 € 
Tomatenrahmsuppe      6,50 € 
Rinderkraftbrühe mit Flädle12      6,50 € 
Rinderkraftbrühe mit Maultaschen5,12      6,80 € 
Hühnerkraftbrühe mit Flädle12      6,50 € 
Hühnerkraftbrühe mit Maultaschen5,12      6,80 € 

Knackige Salate – lustvoll & gesund
Beilagensalat12      4,80 €

Salatteller „Natur“ klein 8,90 €  groß  11,90 €
gemischter Salat12

Salatteller „Sommer“ klein 10,90 €  groß 13,90 €
gemischter Salat12, dazu Kochschinken2,5,11, Käse, Zwiebel und Ei

Salatteller „Nizza“ klein 10,90 €  groß  13,90 €
gemischter Salat12, Thunfisch, Tomate, Zwiebel, Mais und Oliven10

Salatteller „Griechenland“ klein 10,90 €  groß  13,90 €
gemischter Salat12, Hirtenkäse, Oliven10, Pfefferoni und Zwiebel

Salatteller „Fitness“ klein 13,90 €  groß 17,90 €
gemischter Salat12, gebratene Putenbrust, Mais und frische Champignons

Salatteller „Schnitzelwelt“ klein 13,90 €  groß 17,90 €
gemischter Salat12, gebratene Schnitzelstreifen, Mais und frische Champignons

Zu allen Salattellern servieren wir frische Baguette-Scheiben.
Abb. Rinderkraftbrühe mit Maultaschen

Abb. Salatteller „Griechenland“

Unsere Saucenwelt – Die Soße von hier für zuhause

Wir stellen unsere hausgemachten Soßen und Brühen mit frischen  
Zutaten her. Ab sofort erhalten Sie unser vielfältiges  
Soßensortiment in unseren regionalen Verkaufsstellen und  
in unserem Restaurant. Mehr Informationen auf der Rückseite.
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Schnitzel menu - Our classics
The world of schnitzel! All are made from lean pork loin and roasted on the griddle!

Each schnitzel comes with a side dish of your choice - take your pick: 
Swabian egg noodles | French fries | Croquettes | Pan-fried potatoes | Potato salad | Noodels | Side salad

Breaded pork schnitzel „Wiener Style“
served on original Haucks gravy3, garnished with lemon slice

Breaded pork schnitzel „Jäger Style“
served on original Hauck‘s cream sauce3, garnished with mushroom à la crème

Breaded pork schnitzel „Holzfäller“
served on original Hauck‘s gravy3, refined with bacon cubes2,5,11,
garlic and mushrooms, garnished with fried onions

Breaded pork schnitzel „Zwiebli“
served on original Hauck‘s gravy3, garnished with melted onions

Breaded pork schnitzel „Paprika“
served on original Hauck‘s bell pepper sauce3, refined with onions and corn

Breaded pork schnitzel „Texas“
served on a mixture of original Hauck‘s gravy3, tomato3 and salsa sauce3, 
refined with onions, bell peppers and white and red beans

Breaded pork schnitzel „Chili“
served on original Hauck‘s chilli sauce3, spicy or extra spicy

Breaded pork schnitzel „Pepper“
served on original Hauck‘s cream sauce3, refined with green peppercorns 
and onion cubes

Breaded pork schnitzel „Italian Style“
served on original Hauck‘s tomato sauce3, gratinated with parmesan cheese

Breaded pork schnitzel „Hellas“
served on original Hauck‘s gravy3, gratinated with pepperoni, olives10

and shepherd‘s cheese

Cream schnitzel „Natur“ (unbreaded)
fried and served on original Hauck‘s cream sauce3

Breaded pork schnitzel „Hawaii“
served on original Hauck‘s gravy3, gratinated with ham2,5,11, pineapple and cheese

Breaded pork schnitzel „Swiss Style“
served on original Hauck‘s gravy3, gratinated with fried grated potatoes (rösti), 
tomatoes and cheese 

Breaded pork schnitzel „Cordon bleu“
served on original Hauck‘s gravy3, filled with ham2,5,11and cheese

Breaded pork schnitzel „Hauck special“
served on original Hauck‘s gravy3, topped with bacon2,5,11mushroom 
and onion scrambled eggs

Schnitzel with side dish and sauce are served together on a plate.
Sauce extra / separately / change of sauce costs 2,00 € | One additional sauce 2,50 €

S M XXL

Schnitzelkarte – unsere Klassiker
Die Welt des Schnitzels! Alle aus dem mageren Schweinerücken auf der Grillplatte gebraten!

Zu jedem Schnitzel erhalten Sie eine Beilage nach Wahl dazu – wählen Sie aus:
Spätzle | Pommes Frites | Kroketten | Bratkartoffeln mit Speck | Kartoffelsalat | Nudeln | Beilagensalat

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“ 10,90 €  15,90 €  20,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, garniert mit Zitrone

Paniertes Schweineschnitzel „Jäger Art“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Rahmsoße3, garniert mit Champignon à la Crème

Paniertes Schweineschnitzel „Holzfäller“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, verfeinert mit Speckwürfeln2,5,11,
Knoblauch und Champignon, garniert mit Röstzwiebeln

Paniertes Schweineschnitzel „Zwiebli“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, garniert mit geschmelzten Zwiebeln

Paniertes Schweineschnitzel „Paprika“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Paprikasoße3, verfeinert mit Zwiebeln und Mais

Paniertes Schweineschnitzel „Texas“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf einer Mischung von original Haucks-Braten3-, Tomaten3- und 
Salsasoße3, verfeinert mit Zwiebeln, Paprika, weißen und roten Bohnen

Paniertes Schweineschnitzel „Chili“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Chilisoße3, scharf oder extra scharf

Paniertes Schweineschnitzel „Pfeffer“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Rahmsoße3, verfeinert mit grünen Pfefferkörnern
und Zwiebelwürfel

Paniertes Schweineschnitzel „Italienische Art“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Tomatensoße3, überbacken mit Grana Padano

Paniertes Schweineschnitzel „Hellas“ 11,90 €  16,90 €  21,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Pfefferoni, Oliven10

und Hirtenkäse überbacken

Rahmschnitzel „Natur“ (unpaniert) gebraten 13,90 €  18,90 €  23,90 €
auf original Haucks-Rahmsoße3

Paniertes Schweineschnitzel „Hawaii“ 14,50 €  19,50 €  24,50 €
auf original Haucks-Bratensoße3, überbacken mit Kochhinterschinken2,5,11, 
Ananas und Käse

Paniertes Schweineschnitzel „Schweizer Art“ 14,50 €  19,50 €  24,50 €
auf original Haucks-Bratensoße3, überbacken mit Rösti, Tomaten und Käse

Paniertes Schweineschnitzel „Cordon bleu“ 14,90 €  19,90 €  24,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Kochhinterschinken2,5,11-Käse-Füllung

Paniertes Schweineschnitzel „Hauck Spezial“ 14,90 €  19,90 €  24,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, belegt mit Speck2,5,11-Champignon-Zwiebel-Rührei

Schnitzel mit Beilage und Soße werden zusammen auf einem Teller angerichtet.
Soße extra / separat / Soßenänderung wird mit 2,00 € berechnet. | Eine Soße zusätzlich 2,50 €
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Schnitzel menu – Veggie
Vegetarian schnitzel „Classic Style“   
vegetable Schnitzel served with herbal curd cheese and a mixed salad

Vegetarian schnitzel  „Onions Style“   
vegetable Schnitzel served with herbal curd cheese, melted onions and a mixed salad

Vegetarian schnitzel  „Mushroom Style“   
vegetable Schnitzel served with mushroom à la crème and a mixed salad

Vegetarian schnitzel  „Italo Style“    
vegetable Schnitzel served with fresh grana padano, tomato sauce and a mixed salad 

Pizza-Schnitzel
Pizza-Schnitzel „Spring“   
gratinated with tomatoes, onions, bell pepper, mushrooms, garlic, mozzarella and cheese

Pizza-Schnitzel „Summer“   
gratinated with tomatoes, ham2,5,11, mushrooms, mozzarella and cheese

Pizza-Schnitzel „Autumn“   
gratinated with tomatoes, salami5, pepperoni, onions, olives10, shepherd‘s cheese and cheese

Pizza-Schnitzel „Winter“   
gratinated with minced meat, tomatoes, chilli, spring onions, mozzarella and cheese

Double-Schnitzel
Double-Schnitzel „Germany“   
served on original Haucks gravy3, with ham, melted onions, cheese and spring onions, served with a side dish 
of your choice

Double-Schnitzel „Hawaii“   
served on original Haucks gravy3, with ham, pineapple, cheese and cranberries, served with a side dish 
of your choice

Double-Schnitzel „England“   
served on original Haucks gravy3, with ham, an egg fried on two sides, cheese and fried onions, 
served with a side dish of your choice

Double-Schnitzel „American Style“   
served on original Haucks gravy3, with ham, potato hash browns, cheese and crispy bacon slices, 
served with a side dish of your choice

Each double-schnitzel comes with a side dish of your choice - take your pick: 
Swabian egg noodles | French fries | Croquettes | Pan-fried potatoes | Potato salad | Noodels | Side salad

Schnitzelkarte – vegetarisch
Vegetarisches Schnitzel „Klassische Art“    11,90 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Kräuter-Quark und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Onions Art“    12,50 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Kräuter-Quark, geschmelzten Zwiebeln und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Champignon Art“    12,90 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Champignons à la Crème und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Italo Art“    13,50 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit frischem Grana Padano, Tomatenrahm und buntem Salat

Pizza-Schnitzel
Pizza-Schnitzel „Frühling“    23,90 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Champignons, Knoblauch, Mozzarella und Käse überbacken

Pizza-Schnitzel „Sommer“    23,90 €
mit Tomaten, Kochhinterschinken2,5,11, Champignons, Mozzarella und Käse überbacken

Pizza-Schnitzel „Herbst“    23,90 €
mit Tomaten, Salami5, Pfefferoni, Zwiebeln, Oliven10, Hirtenkäse und Käse überbacken

Pizza-Schnitzel „Winter“    23,90 €
mit Hackfleisch, Tomaten, Chili, Frühlingszwiebeln, Mozzarella und Käse überbacken

Double-Schnitzel
Double-Schnitzel „Germany“    23,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Schinken, Schmelzzwiebeln, Käse und Frühlingszwiebeln, dazu eine 
Beilage nach Wahl

Double-Schnitzel „Hawaii“    24,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Schinken, Sweet Ananas, Käse und Preiselbeeren, dazu eine Beilage nach Wahl

Double-Schnitzel „England“    24,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Schinken, Eier auf beiden Seiten gebraten, Käse und Röstzwiebeln, 
dazu eine Beilage nach Wahl

Double-Schnitzel „American Style“    25,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Schinken, Kartoffel-Rösti, Käse und krossen Speckscheiben, dazu eine 
Beilage nach Wahl

Zu jedem Double-Schnitzel erhalten Sie eine Beilage nach Wahl dazu – wählen Sie aus:
Spätzle | Pommes Frites | Kroketten | Bratkartoffeln mit Speck | Kartoffelsalat | Nudeln | Beilagensalat
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Abb. Double-Schnitzel „England“
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auf original Haucks-Bratensoße3, mit Schinken, Kartoffel-Rösti, Käse und krossen Speckscheiben, dazu eine 
Beilage nach Wahl

Zu jedem Double-Schnitzel erhalten Sie eine Beilage nach Wahl dazu – wählen Sie aus:
Spätzle | Pommes Frites | Kroketten | Bratkartoffeln mit Speck | Kartoffelsalat | Nudeln | Beilagensalat
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Schnitzelkarte – vegetarisch
Vegetarisches Schnitzel „Klassische Art“    11,90 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Kräuter-Quark und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Onions Art“    12,50 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Kräuter-Quark, geschmelzten Zwiebeln und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Champignon Art“    12,90 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Champignons à la Crème und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Italo Art“    13,50 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit frischem Grana Padano, Tomatenrahm und buntem Salat

Pizza-Schnitzel
Pizza-Schnitzel „Frühling“    23,90 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Champignons, Knoblauch, Mozzarella und Käse überbacken

Pizza-Schnitzel „Sommer“    23,90 €
mit Tomaten, Kochhinterschinken2,5,11, Champignons, Mozzarella und Käse überbacken

Pizza-Schnitzel „Herbst“    23,90 €
mit Tomaten, Salami5, Pfefferoni, Zwiebeln, Oliven10, Hirtenkäse und Käse überbacken

Pizza-Schnitzel „Winter“    23,90 €
mit Hackfleisch, Tomaten, Chili, Frühlingszwiebeln, Mozzarella und Käse überbacken
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Double-Schnitzel „Germany“    23,90 €
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Double-Schnitzel „England“    24,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Schinken, Eier auf beiden Seiten gebraten, Käse und Röstzwiebeln, 
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Double-Schnitzel „American Style“    25,90 €
auf original Haucks-Bratensoße3, mit Schinken, Kartoffel-Rösti, Käse und krossen Speckscheiben, dazu eine 
Beilage nach Wahl

Zu jedem Double-Schnitzel erhalten Sie eine Beilage nach Wahl dazu – wählen Sie aus:
Spätzle | Pommes Frites | Kroketten | Bratkartoffeln mit Speck | Kartoffelsalat | Nudeln | Beilagensalat

A
bb. Paniertes Schnitzel „Wiener Art“

A
bb. Vegetarisches Schnitzel „Klass

isc
he

A
rt

“

Abb. Double-Schnitzel „England“



Our specialities menu
„Ö‘s favourite dish“   
Breaded pork Schnitzel, Fleischkäse (South German meatloaf)3,4,5,12 with a fried egg, mushroom à la crème, 
butter egg noodles and Swabian ravioli5,12, melted onions, served on original Haucks gravy3 and cream sauce3

Tender Roast Beef   
served on original Haucks gravy3, garnished with melted onions and butter egg noodles

Swabian Ravioli5,12    
garnished with melted onions and served with original Hauck‘s gravy and a mixed salad

Hearty cheese noodles (a traditional South German dish)    
served with fried onions

Our small dishes
Breaded pork schnitzel
served on original Haucks gravy3 and bread

Fleischkäse (South german meatloaf)3,4,5,12    
with melted onions, a fried egg and potato salad

Tender roast beef   
served on original Haucks gravy3 and bread slices, garnished with melted onions

Sausage salad3,4,5,12 „Swiss Style“    
with onions, pickles and cheese in a hearty marinade, served with bread

Sausage salad3,4,5,12 „Bavarian Style“    
 with onions and pickles in a hearty marinade, served with bread

Red currywurst (Curry sausage) 3,4,5,12    
served with French fries and a bun

Red currywurst3,4,5,12 „Special“    
served with French fries and a bun, garnished with tomato ketchup, mayonnaise, bacon and fried onions

Double size red currywurst3,4,5,12    
served with a bun

Double size red currywurst3,4,5,12    
served with French fries and a bun

Double size red currywurst3,4,5,12 „Special“    
served with French fries and a bun, garnished with tomato ketchup, 
mayonnaise, bacon and fried onions
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„Ö‘s favourite dish“

Sa
usage salad „Swiss Style“

Unsere besondere Karte – alles, was man gerne isst
„Ö-Leibgericht“     25,80 €
Paniertes Schweineschnitzel, Fleischkäse3,4,5,12 mit Spiegelei, 
Rahmchampignons, Butterspätzle und Maultasche5,12, Schmelzzwiebeln,
auf original Haucks-Braten3- und Rahmsoße3

Zarter Zwiebelrostbraten     23,80 €
mit original Haucks-Bratensoße3, garniert mit Schmelzzwiebeln und Butterspätzle

Hausgemachte Fleischmaultaschen5,12     13,80 €
mit original Haucks-Bratensoße3, garniert mit Schmelzzwiebeln und buntem Salatteller

Deftige Käsespätzle     12,50 €
mit Röstzwiebeln

Unsere kleinen Speisen (Vesperkarte)
Paniertes Schweineschnitzel 9,90 €  13,90 €  18,90 €
mit original Haucks-Bratensoße3 und Brot

Gebratener Fleischkäse3,4,5,12     10,90 €
mit Schmelzzwiebeln, Spiegelei und Kartoffelsalat

Zarter Zwiebelrostbraten     19,90 €
mit original Haucks-Bratensoße3, Schmelzzwiebeln und Brot

Wurstsalat3,4,5,12 „Schweizer Art“     11,90 €
mit Zwiebeln, Gurken und Käse in herzhafter Marinade mit Brot

Wurstsalat3,4,5,12 „Bayrische Art“     10,90 €
mit Zwiebeln, Gurken in herzhafter Marinade mit Brot

Currywurst3,4,5,12 Rot     8,50 €
mit Pommes Frites und Brötchen

Currywurst3,4,5,12 Rot „Spezial“     9,90 €
mit Pommes Frites und Brötchen, garniert mit Ketchup, 
Mayonnaise, gebratenem Speck und Röstzwiebeln

Doppelte Currywurst3,4,5,12 Rot     9,90 €
mit Brötchen

Doppelte Currywurst3,4,5,12 Rot     10,90 €
mit Pommes Frites und Brötchen

Doppelte Currywurst3,4,5,12 Rot „Spezial“     11,90 €
mit Pommes Frites und Brötchen, garniert mit Ketchup, 
Mayonnaise, gebratenem Speck und Röstzwiebeln
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Delicious pasta - Freshly prepared for you
Spaghetti „Genovese“    
pine nuts in olive oil and basil

Spaghetti „Aglio-Oglio“ (spicy)    
with garlic and chilli in olive oil

Spaghetti „Bolognese“   
tomato sauce with minced meat

Spaghetti „Carbonara“   
cream sauce mit bacon2,5,11 and egg

Spaghetti in cream sauce   
with ham2,5,11, peas and mushrooms

Tagliatelle with fresh herbs   
in a fine pistachio sauce12

Spaghetti with fresh vegetables   
zucchini, bell pepper and corn, stir-fried in olive oil

Tagliatelle with a sauce of mushrooms, tomatoes and minced meat   
gratinated with cheese

Spaghetti with tuna (spicy) and vegetables   
stir-fried in olive oil

Spaghetti with fine turkey strips and vegetables   
stir-fried in olive oil

Tagliatelle with beef strips, vegetables and mushrooms   
stir-fried in olive oil

Spaghetti with king prawns (Black tiger) and vegetables   
stir-fried in olive oil

All pasta specialities are topped with fresh grana padano on request.

Spaghetti „Bolognese“

Spaghetti with fresh vegetables

Tagliatelle with beef strips, vegetables and
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Leckere Pasta – für Sie frisch zubereitet
Spaghetti „Genovese“    9,90 €
Pinienkerne in Olivenöl, Basilikum

Spaghetti „Aglio-Oglio“ (scharf)    9,90 €
mit Knoblauch, Chili in Olivenöl

Spaghetti „Bolognese“    10,90 €
Hackfleisch-Tomatensoße

Spaghetti „Carbonara“    11,90 €
Sahnesoße mit Speck2,5,11 und Ei

Spaghetti in Sahnesoße    11,90 €
mit Kochhinterschinken2,5,11, Erbsen und Champignons

Tagliatelle mit frischen Kräutern    12,50 €
in feiner Pistaziensoße12

Spaghetti mit knackigem Gemüse    12,50 €
Zucchini, Paprika und Mais in Olivenöl gebraten

Tagliatelle mit feinem Champignon-Tomaten-Hackfleischrahm    13,90 €
mit Käse überbacken

Spaghetti mit Thunfisch (scharf) und Gemüse    13,90 €
in Olivenöl gebraten

Spaghetti mit feinen Putenstreifen und Gemüse    14,90 €
in Olivenöl gebraten

Tagliatelle mit Rindfleischstreifen, Gemüse und Champignons    15,90 €
in Olivenöl gebraten

Spaghetti mit Riesengarnelen (Black Tiger) und Gemüse    17,50 €
in Olivenöl gebraten

Alle Nudelspezialitäten werden auf Wunsch mit frischem Grana Padano bestreut.

Abb. Spaghetti „Bolognese“
Abb. Spaghetti mit knackigem Gemüse Abb. Tagliatelle mit Rindfleischstre
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Our vegetarian menu
Starters & soups

Tomato cream soup     
Baked camembert with cranberries and salad garnish     
Warm shepherd‘s cheese with fried mushrooms and salad garnish      €

Fresh salads

Side salad12     

Salad „Nature“ small large
mixed salad12

Salad „Greece“ small  large

mixed salad12, shepherd‘s cheese, olives10,  pepperoni and onion

Main dishes

Vegetarian schnitzel „Classic Style“     
vegetable Schnitzel served with herbal curd cheese and a mixed salad

Vegetarian schnitzel „Onions Style“    
vegetable Schnitzel served with herbal curd cheese, melted onions and a mixed salad

Vegetarian schnitzel „Mushroom Style“     
vegetable Schnitzel served with mushroom à la crème and a mixed salad

Vegetarian schnitzel „Italo Style“     
vegetable Schnitzel served with fresh grana padano, tomato sauce and a mixed salad 

Spaghetti „Genovese“     
pine nuts in olive oil and basil

Spaghetti „Aglio-Oglio“ (Spicy)     
with garlic and chilli in olive oil

Tagliatelle with fresh herbs     
in a fine pistachio sauce12

Spaghetti with fresh vegetables     
zucchini, bell pepper and corn stir-fried in olive oil

Hearty cheese noodles 
(a traditional south german dish)    
served with fried onions

Vegetarian schnitzel „Mushroom Style“

Abb. Tagliatelle mit frischen Kräutern

Unsere vegetarische Karte
Vorspeisen & Suppen

Tomatenrahmsuppe     6,50 €
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Salatgarnitur     8,90 €
Warmer Hirtenkäse mit gebratenen Champignons und Salatgarnitur      8,90 €

Knackige Salate

Beilagensalat12     4,80 €

Salatteller „Natur“ klein 8,90 € groß 11,90 €
gemischter Salat12

Salatteller „Griechenland“ klein 10,90 € groß 13,90 €
gemischter Salat12, Hirtenkäse, Oliven10, Pfefferoni und Zwiebel

Hauptgerichte

Vegetarisches Schnitzel „Klassische Art“     11,90 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Kräuter-Quark und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Onions Art“     12,50 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Kräuter-Quark, geschmelzten Zwiebeln und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Champignon Art“     12,90 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit Champignons à la Crème und buntem Salat

Vegetarisches Schnitzel „Italo Art“     13,50 €
vegetarisches Gemüseschnitzel mit frischem Grana Padano, Tomatenrahm und buntem Salat

Spaghetti „Genovese“     9,90 €
Pinienkerne in Olivenöl, Basilikum

Spaghetti „Aglio-Oglio“ (scharf)     9,90 €
mit Knoblauch, Chili in Olivenöl

Tagliatelle mit frischen Kräutern     12,50 €
in feiner Pistaziensoße12

Spaghetti mit knackigem Gemüse     12,50 €
Zucchini, Paprika und Mais in Olivenöl gebraten

Deftige Käsespätzle     12,50 €
mit Röstzwiebeln

Abb. Vegetarisches Schnitzel „Champignon Art“

Abb. Tagliatelle mit frischen Kräutern
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Our children's menu
Spaghetti    
in tomato sauce with minced meat3

Swabian ravioli1,2   
served with original Hauck‘s cream sauce3    

Breaded pork schnitzel    
served with French fries and tomato ketchup

French fries    
served with tomato ketchup and mayonnaise   

Croquettes    
served with original Hauck‘s cream sauce3

Swabian egg noodles    
served with original Hauck‘s gravy3

Our dessert menu
Dessert

Hot raspberries with vanilla ice cream12 and whipped cream    
Fresh fruit salad with vanilla ice cream12 and whipped cream    
Warm apple fritters with vanilla ice cream12 and whipped cream    
Warm chocolate cake „Chocolate dream“    
with liquid chocolate core, a scoop of vanilla ice cream and whipped cream

Dessert Board with coffee of your choice  for 2 pers.

Hot drinks | Coffee specialities Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Cup of coffee8    
Large cup of coffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12    
Milk coffee8,12    
Espresso8,12, Espresso Latte8,12    
Espresso Doppio8    
Espresso Affogato8,12 with a ball of vanilla ice cream    
Espresso Bicerin8,12 with hot chocolate    
Large cup of hot chocolate12    
Tea different varieties    

All coffee and espresso varieties also available decaffeinated.
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vanilla ice cream & whipped cream

Unsere Kinderkarte
Spaghetti    6,90 €
mit Hackfleischsoße3

Geschnittene Fleischmaultaschen1,2   6,90 €
mit Rahmsoße3    

Paniertes Schweineschnitzel    7,90 €
mit Pommes Frites und Ketchup

Pommes Frites    5,50 €
mit Ketchup oder Mayonnaise   

Kartoffelkroketten    5,50 €
mit Rahmsoße3

Spätzle    5,50 €
mit Bratensoße3

Unsere süße Karte
Dessert

Heiße Himbeeren mit Vanilleeis12 und Sahne    8,50 €
Frischer Obstsalat mit Vanilleeis12 und Sahne    8,50 €
Warme Apfelküchle mit Vanilleeis12 und Sahne    8,90 €
Warmes Schokoküchle „Schokotraum“    8,90 €
mit flüssigem Schokoladenkern, einer Kugel Vanilleeis und Sahne

Dessert Brettle mit Kaffee nach Wahl  für 2 Pers. 19,90 €

Warme Getränke | Kaffeespezialitäten Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Tasse Kaffee8    3,00 €
Pott Kaffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12    3,80 €
Milchkaffee8,12    4,60 €
Espresso8,12, Espresso Latte8,12    3,00 €
Espresso Doppio8    4,30 €
Espresso Affogato8,12 mit einer Kugel Vanilleeis    3,90 €
Espresso Bicerin8,12 mit Trinkschokolade    3,90 €
Pott Trinkschokolade12    3,50 €
Tee verschiedene Sorten    3,20 €

Alle Kaffee- und Espressosorten auch koffeinfrei erhältlich.
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Hauck‘s breakfast world in the Ö from 9:30 to 11:30 a.m.
Each breakfast is accompanied by buns, bread, grain buns from our buffet.
Each coffee, tea or chocolate speciality is from the coffee and tea speciality house Hagen.

„Sweet breakfast“5,12     
 jam, honey, Nutella, butter, bread, buns, orange juice and coffee for 2 pers.  

„Swabian breakfast“1,2,5,12     
sliced sausages, cheese, jam, butter, bread, buns, boiled egg, orange juice and coffee  for 2 pers.

„German breakfast“1,2,5,12     
sliced sausages, ham, cheese, jam, butter, bread, buns, boiled or scrambled egg, for 2 pers.  
granola or fruit salad, plain yoghurt orange juice and coffee

„Italian breakfast“1,2,5,11,12,13     
smoked ham, salami, cheese, butter, tomato and mozzarella, olives, grilled peppers,   for 2 pers.
fruit salad, coffee, red wine 0,2l and a grappa

„French breakfast“1,2,5,12     
cheese, jam, butter, croissants, baguette, natural omelette, orange juice and coffee  for 2 pers.

„Bavarian breakfast“1,2,3,5

4 white sausages with sweet mustard, 2 pretzels and a wheat beer 0.5 l     
3 white sausages with sweet mustard, a pretzels and a wheat beer 0.5 l     
2 white sausages with sweet mustard, a pretzels and a wheat beer 0.5 l     

We attach great importance to products/specialties from the region.
Our partners are: Haller Löwenbrauerei, Metzgerei Huber, Geflügelhof Spriegel,

Wein & Sektkellerei Stengel, Getränke Scharly, Kaffeehaus Hagen, 
Metzgerei Reichert

„French breakfast“

„German breakfast“

Haucks – Frühstückswelt im Ö von 9:30 bis 11:30 Uhr
Zu jedem Frühstück Brötchen, Brot, Körnerbrötchen von unserem Buffet.
Je einen Kaffee-, Tee- oder Schokoladenspezialität vom Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen.

„Süßes Frühstück“5,12     9,90 €
Marmelade, Honig, Nutella, Butter, Brot, Bötchen, Orangensaft und Kaffee für 2 Pers.  18,90 €

„Schwäbisches Frühstück“1,2,5,12     13,90 €
Wurst, Käse, Marmelade, Butter, Brot, Brötchen, Frühstücksei, Orangensaft und Kaffee  für 2 Pers. 24,90 €

„Deutsches Frühstück“1,2,5,12     19,50 €
Wurst, Schinken, Käse, Marmelade, Butter, Brot, Brötchen, Frühstücksei oder Rührei  für 2 Pers.  36,50 €
Müsli oder Obstsalat, Naturjoghurt, Orangensaft und Kaffee

„Italienisches Frühstück“1,2,5,11,12,13     19,50 €
Geräucherter Schinken, Salami, Käse, Butter, Tomate-Mozzarella, Oliven für 2 Pers. 36,90 €
gegrillte Paprika, Obstsalat, Kaffee, Rotwein 0,2 l und einen Grappa

„Französisches Frühstück“1,2,5,12     16,90 €
Käse, Konfitüre, Butter, Croissants, Baguette, Natur Omelette, Orangensaft und Kaffee  für 2 Pers. 32,50 €

„Bayrisches Frühstück“1,2,3,5

4 Weißwürste mit süßem Senf, 2 Brezen und ein Weißbier 0,5 l     18,90 € 
3 Weißwürste mit süßem Senf, 1 Brezen und ein Weißbier 0,5 l     14,90 €
2 Weißwürste mit süßem Senf, 1 Brezen und ein Weißbier 0,5 l     12,90 €

Auf Produkte/Spezialitäten aus der Region legen wir großen Wert.
Unsere Partner sind: Haller Löwenbrauerei, Metzgerei Huber, Geflügelhof Spriegel,

Wein & Sektkellerei Stengel, Getränke Scharly, Kaffeehaus Hagen, 
Metzgerei Reichert

Abb. „Französisches Frühstück“

Abb. „Deutsches Frühstück“



Additional items for breakfast
Sweet

Serving of jam, honey or nutella    
Serving of fruit salat5    
Serving of granola with milk or plain yoghurt1,2,7,12    

Savory

Serving of sliced sausages1,2,5    
Serving of cheese2,5    
Serving of butter12    
Serving of tomato and mozzarella2,5    

Egg specialities

Boiled egg    
Pan-fried egg    
Scrambled eggs nature, served with bread / bun12    
Scrambled eggs with ham, served with bread1,2,5,12    
Scrambled eggs with bacon, served with bread1,2,5,12    

Hot drinks | Coffee specialities Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Cup of coffee8    
Large cup of coffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12    
Milk coffee8,12    
Espresso8,12, Espresso Latte8,12    
Espresso Doppio8    
Espresso Affogato8,12 with a ball of vanilla ice cream    
Espresso Bicerin8,12 with hot chocolate    
Large cup of hot chocolate12    
Tea different varieties    

All coffee and espresso varieties also available decaffeinated.

Serving of sliced sausages
Serving of cheese

Serving of jam, honey or nutella

Zusätzliches zum Frühstück
Süßes

Portion Marmelade, Honig oder Nutella    2,50 €
Portion Obstsalat5    4,90 €
Portion Müsli mit Milch oder Joghurt1,2,7,12    4,80 €

Herzhaftes

Portion Wurst1,2,5    4,80 €
Portion Käse2,5    4,80 €
Portion Butter12    1,50 €
Portion Tomate-Mozzarella2,5    5,50 €

Eierspezialitäten

Gekochtes Ei    2,00 €
Spiegelei    2,80 €
Rührei Natur und Brot / Brötchen12    7,90 €
Rührei mit Schinken und Brot1,2,5,12    8,90 €
Rührei mit Bacon und Brötchen1,2,5,12    9,90 €

Warme Getränke | Kaffeespezialitäten Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Tasse Kaffee8    3,00 €
Pott Kaffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12    3,80 €
Milchkaffee8,12    4,60 €
Espresso8,12, Espresso Latte8,12    3,00 €
Espresso Doppio8    4,30 €
Espresso Affogato8,12 mit einer Kugel Vanilleeis    3,90 €
Espresso Bicerin8,12 mit Trinkschokolade    3,90 €
Pott Trinkschokolade12    3,50 €
Tee verschiedene Sorten    3,20 €

Alle Kaffee- und Espressosorten auch koffeinfrei erhältlich.

Abb. Portion Wurst Abb. Portion Käse

Abb. Portion Marmelade, Honig oder Nute
lla



Non-alcoholic drinks
Lemonade

Cola1,8 0,3 l 0,5 l

Cola zero sugar1,8 0,3 l 0,5 l

Orange lemonade1,2,5 0,3 l 0,5 l

Lemon lemonade1 0,3 l 0,5 l

Cola-Mix1,2,5,8 0,3 l 0,5 l

Bitter Lemon5,9 0,3 l 0,5 l

Almdudler (made with extracts of pure natural herbs) Bottle 0,35 l

„Genuss“ lemonade/ice tea different varieties: Bottle 0,33 l 3,80 € 
Currant-elderberry | lemon | rhubarb-mirabelle | mango-passion fruit-orange | orange-tangerine
lemon iced tea | peach ice tea

Juice

Apple juice spritzer nature, Passion fruit juice spritzer 0,3 l 0,5 l

Apple-currant juice spritzer 0,3 l 0,5 l

Apple juice nature 0,3 l 0,5 l

Orange juice, Passion fruit juice 0,3 l 0,5 l

Currant juice 0,3 l 0,5 l

Water

„Wildbad Quelle“ Water Bottle 0,7 l 0,2 l 0,4 l

Gourmet Water without carbonic acid | low carboned Bottle 0,75 l

Gourmet Water without carbonic acid | low carboned Bottle 0,25 l

Hot drinks | Coffee specialities Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Cup of coffee8

Large cup of coffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12

Milk coffee8,12

Espresso8,12, Espresso Latte8,12

Espresso Doppio8

Espresso Affogato8,12 with a ball of vanilla ice cream

Espresso Bicerin8,12 with hot chocolate

Large cup of hot chocolate12

Tea different varieties

All coffee and espresso varieties also available decaffeinated.

Alkoholfreie Getränke
Limonade

Cola1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola Zero Zucker1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Orangenlimo1,2,5 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Zitronenlimo1 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola-Mix1,2,5,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Bitter Lemon5,9 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 € 
Almdudler Flasche 0,35 l 3,80 €

Genuss Limonade/Eistee verschiedene Sorten: Flasche 0,33 l 3,80 € 
Johannisbeer-Holunder | Zitrone | Rhabarber-Mirabelle | Mango-Maracuja-Orange | Orange-Mandarine
Zitronen-Eistee | Pfirsich-Eistee

Säfte

Apfelsaft-Schorle naturtrüb, Maracujasaft-Schorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft-Johannisbeerschorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft naturtrüb 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 € 
Orangensaft, Maracujasaft 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Johannisbeer-Nektar 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €

Wasser

Wildbad Quelle Mineralwasser Flasche 0,7 l 4,50 € 0,2 l 3,00 € 0,4 l 3,90 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,75 l 5,80 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,25 l 3,20 €

Warme Getränke | Kaffeespezialitäten Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Tasse Kaffee8     3,00 €
Pott Kaffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12     3,80 €
Milchkaffee8,12     4,60 €
Espresso8,12, Espresso Latte8,12     3,00 €
Espresso Doppio8     4,30 €
Espresso Affogato8,12 mit einer Kugel Vanilleeis     3,90 €
Espresso Bicerin8,12 mit Trinkschokolade     3,90 €
Pott Trinkschokolade12     3,50 €
Tee verschiedene Sorten     3,20 €

Alle Kaffee- und Espressosorten auch koffeinfrei erhältlich.

Alkoholfreie Getränke
Limonade

Cola1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola Zero Zucker1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Orangenlimo1,2,5 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Zitronenlimo1 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola-Mix1,2,5,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Bitter Lemon5,9 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 € 
Almdudler Flasche 0,35 l 3,80 €

Genuss Limonade/Eistee verschiedene Sorten: Flasche 0,33 l 3,80 € 
Johannisbeer-Holunder | Zitrone | Rhabarber-Mirabelle | Mango-Maracuja-Orange | Orange-Mandarine
Zitronen-Eistee | Pfirsich-Eistee

Säfte

Apfelsaft-Schorle naturtrüb, Maracujasaft-Schorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft-Johannisbeerschorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft naturtrüb 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 € 
Orangensaft, Maracujasaft 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Johannisbeer-Nektar 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €

Wasser

Wildbad Quelle Mineralwasser Flasche 0,7 l 4,50 € 0,2 l 3,00 € 0,4 l 3,90 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,75 l 5,80 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,25 l 3,20 €

Warme Getränke | Kaffeespezialitäten Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Tasse Kaffee8     3,00 €
Pott Kaffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12     3,80 €
Milchkaffee8,12     4,60 €
Espresso8,12, Espresso Latte8,12     3,00 €
Espresso Doppio8     4,30 €
Espresso Affogato8,12 mit einer Kugel Vanilleeis     3,90 €
Espresso Bicerin8,12 mit Trinkschokolade     3,90 €
Pott Trinkschokolade12     3,50 €
Tee verschiedene Sorten     3,20 €

Alle Kaffee- und Espressosorten auch koffeinfrei erhältlich.

Alkoholfreie Getränke
Limonade

Cola1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola Zero Zucker1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Orangenlimo1,2,5 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Zitronenlimo1 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola-Mix1,2,5,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Bitter Lemon5,9 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 € 
Almdudler Flasche 0,35 l 3,80 €

Genuss Limonade/Eistee verschiedene Sorten: Flasche 0,33 l 3,80 € 
Johannisbeer-Holunder | Zitrone | Rhabarber-Mirabelle | Mango-Maracuja-Orange | Orange-Mandarine
Zitronen-Eistee | Pfirsich-Eistee

Säfte

Apfelsaft-Schorle naturtrüb, Maracujasaft-Schorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft-Johannisbeerschorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft naturtrüb 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 € 
Orangensaft, Maracujasaft 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Johannisbeer-Nektar 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €

Wasser

Wildbad Quelle Mineralwasser Flasche 0,7 l 4,50 € 0,2 l 3,00 € 0,4 l 3,90 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,75 l 5,80 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,25 l 3,20 €

Warme Getränke | Kaffeespezialitäten Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Tasse Kaffee8     3,00 €
Pott Kaffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12     3,80 €
Milchkaffee8,12     4,60 €
Espresso8,12, Espresso Latte8,12     3,00 €
Espresso Doppio8     4,30 €
Espresso Affogato8,12 mit einer Kugel Vanilleeis     3,90 €
Espresso Bicerin8,12 mit Trinkschokolade     3,90 €
Pott Trinkschokolade12     3,50 €
Tee verschiedene Sorten     3,20 €

Alle Kaffee- und Espressosorten auch koffeinfrei erhältlich.

Alkoholfreie Getränke
Limonade

Cola1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola Zero Zucker1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Orangenlimo1,2,5 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Zitronenlimo1 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola-Mix1,2,5,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Bitter Lemon5,9 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 € 
Almdudler Flasche 0,35 l 3,80 €

Genuss Limonade/Eistee verschiedene Sorten: Flasche 0,33 l 3,80 € 
Johannisbeer-Holunder | Zitrone | Rhabarber-Mirabelle | Mango-Maracuja-Orange | Orange-Mandarine
Zitronen-Eistee | Pfirsich-Eistee

Säfte

Apfelsaft-Schorle naturtrüb, Maracujasaft-Schorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft-Johannisbeerschorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft naturtrüb 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 € 
Orangensaft, Maracujasaft 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Johannisbeer-Nektar 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €

Wasser

Wildbad Quelle Mineralwasser Flasche 0,7 l 4,50 € 0,2 l 3,00 € 0,4 l 3,90 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,75 l 5,80 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,25 l 3,20 €

Warme Getränke | Kaffeespezialitäten Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Tasse Kaffee8     3,00 €
Pott Kaffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12     3,80 €
Milchkaffee8,12     4,60 €
Espresso8,12, Espresso Latte8,12     3,00 €
Espresso Doppio8     4,30 €
Espresso Affogato8,12 mit einer Kugel Vanilleeis     3,90 €
Espresso Bicerin8,12 mit Trinkschokolade     3,90 €
Pott Trinkschokolade12     3,50 €
Tee verschiedene Sorten     3,20 €

Alle Kaffee- und Espressosorten auch koffeinfrei erhältlich.

Alkoholfreie Getränke
Limonade

Cola1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola Zero Zucker1,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Orangenlimo1,2,5 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Zitronenlimo1 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Cola-Mix1,2,5,8 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Bitter Lemon5,9 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 € 
Almdudler Flasche 0,35 l 3,80 €

Genuss Limonade/Eistee verschiedene Sorten: Flasche 0,33 l 3,80 € 
Johannisbeer-Holunder | Zitrone | Rhabarber-Mirabelle | Mango-Maracuja-Orange | Orange-Mandarine
Zitronen-Eistee | Pfirsich-Eistee

Säfte

Apfelsaft-Schorle naturtrüb, Maracujasaft-Schorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft-Johannisbeerschorle 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Apfelsaft naturtrüb 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 € 
Orangensaft, Maracujasaft 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Johannisbeer-Nektar 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €

Wasser

Wildbad Quelle Mineralwasser Flasche 0,7 l 4,50 € 0,2 l 3,00 € 0,4 l 3,90 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,75 l 5,80 €
Gourmet Wasser still | medium Flasche 0,25 l 3,20 €

Warme Getränke | Kaffeespezialitäten Kaffee-Tee-Spezialhaus Hagen

Tasse Kaffee8     3,00 €
Pott Kaffee8 , Cappuccino8,12 , Latte Macchiato8,12     3,80 €
Milchkaffee8,12     4,60 €
Espresso8,12, Espresso Latte8,12     3,00 €
Espresso Doppio8     4,30 €
Espresso Affogato8,12 mit einer Kugel Vanilleeis     3,90 €
Espresso Bicerin8,12 mit Trinkschokolade     3,90 €
Pott Trinkschokolade12     3,50 €
Tee verschiedene Sorten     3,20 €

Alle Kaffee- und Espressosorten auch koffeinfrei erhältlich.



Alcoholic drinks
Beer specialties

Haller Löwenbräu Export Meistergold From the barrel 0,3 l 0,5 l

Haller Löwenbräu Zwickel naturtrüb From the barrel 0,3 l 0,5 l

Haller Löwenbräu Edelpils, Mohrenköpfle, Radler naturtrüb Bottle 0,33 l

Haller Löwenbräu Radler 0,3 l  0,5 l

Haller Löwenbräu Hefeweizen dark   Bottle 0,5 l

Haller Löwenbräu Kristallweizen, non-alcoholic Export   Bottle 0,5 l

Allgäuer Büble Hefeweizen From the barrel 0,3 l 0,5 l

Allgäuer Büble non-alcoholic wheat beer   Bottle 0,5 l

Wine Wein- und Sektkellerei Stengel

German quality wine Riesling white, dry | semi-dry    0,25 l

German quality wine Cuvée Mademoiselle-Rivaner with Traminer white   0,25 l

German predicate wine Schwarzriesling Weißherbst Kabinett    0,25 l

German quality wine Trollinger mit Lemberger red, dry | semi-dry   0,25 l

German quality wine Trollinger red, dry | semi-dry    0,25 l

German quality wine Schwarzrieslin red

German wine household stamp white | red    0,25 l

Wine spritzer white | red | rosé | sweet | sour    0,25 l

Sparkling wine white | rosé    0,1 l

All wines contain sulphites13

Digestive & Bitters

Obstler, Williams, Asbach Uralt, Ramazzotti, Fernet Branca, Jägermeister  2 cl

Jacky Cola    4 cl

Cocktails

Hugo, Sprizz    Glass 0,25 l 6,50 €

The first cocktail with ice in the bottle, real ice, real fruit, vegan,
without flavour enhancers, colours and preservatives.

Wild Passion Fruit Fruit wine, passion fruit syrup, passion fruit juice, lime juice, fresh mint and ice  Bottle 0,275 l

Pink Grapefruit Fruit wine, pink grapefruit juice, lemon juice, orange juice, natural grapefruit aroma,   Bottle 0,275 l

guarana extract, fresh grapefruit and ice   

Red Berry Fruit wine, blueberry syrup, cranberry juice concentrate, raspberry juice concentrate,   Bottle 0,275 l

blackcurrant juice concentrate and ice   

Colada Fruit wine, pineapple juice concentrate, coconut syrup and ice    Bottle 0,275 l

Mojito White rum, lime-mint liqueur, lemon juice, lime juice, fresh mint and ice    Bottle 0,275 l

Sex on the Beach Vodka, pineapple juice, cranberry juice, peach liqueur, orange juice, fresh blueberries Bottle 0,275 l

and ice

El Presidente Brown rum, pineapple juice, lime juice, grenadine syrup, sour cherry juice, fresh blueberries   Bottle 0,275 l

and ice

Alkoholhaltige Getränke
Bierspezialitäten

Haller Löwenbräu Export Meistergold vom Fass 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Haller Löwenbräu Zwickel naturtrüb vom Fass 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Haller Löwenbräu Edelpils, Mohrenköpfle, Radler naturtrüb  Flasche 0,33 l 3,80 € 
Haller Löwenbräu Radler 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Haller Löwenbräu Hefeweizen dunkel    Flasche 0,5 l 4,90 €
Haller Löwenbräu Kristallweizen, alkoholfreies Export   Flasche 0,5 l 4,90 €
Allgäuer Büble Hefeweizen vom Fass 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,90 €
Allgäuer Büble alkoholfreies Weizen    Flasche 0,5 l 4,90 €

Offene Weine Wein- und Sektkellerei Stengel

Deutscher Qualitätswein Riesling Weißwein, trocken | halbtrocken    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Cuvée Mademoiselle-Rivaner mit Traminer Weißwein  0,25 l 5,80 €
Deutscher Prädikatswein Schwarzriesling Weißherbst Kabinett    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Trollinger mit Lemberger Rotwein, trocken | halbtrocken 0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Trollinger Rotwein, trocken | halbtrocken    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Schwarzriesling Rotwein

Deutscher Wein Hausmarke weiß | rot    0,25 l 4,80 €
Weinschorle weiß | rot | rosé | süß | sauer    0,25 l 4,20 €
Sekt weiß | rosé    0,1 l 3,50 €

Alle Weine enthalten Sulfite13

Digestiv & Magenbitter

Obstler, Williams, Asbach Uralt, Ramazzotti, Fernet Branca, Jägermeister  2 cl 3,30 €
Jacky Cola    4 cl 7,50 €

Cocktails

Hugo, Sprizz    Glas 0,25 l 6,50 €

Der erste Cocktail mit Eis in der Flasche, echtes Eis, echte Früchte, vegan, 
ohne Geschmacksverstärker, Farb- und Konservierungsstoffe.

Wild Passion Fruit Fruchtwein, Maracujasirup, Maracujasaft, Limettensaft, frische Minze und Eis  Flasche 0,275 l 6,50 €
Pink Grapefruit Fruchtwein, Pink Grapefruitsaft, Zitronensaft, Orangensaft, natürliches Grapefruitaroma,   Flasche 0,275 l 6,50 € 
Guarana-Extrakt, frische Grapefruit und Eis   

Red Berry Fruchtwein, Heidelbeersirup, Cranberrysaftkonzentrat, Himbeersaftkonzentrat,    Flasche 0,275 l 6,50 €
schwarzes Johannisbeersaftkonzentrat und Eis   

Colada Fruchtwein, Ananassaftkonzentrat, Kokossirup und Eis   Flasche 0,275 l 6,50 €
Mojito Weißer Rum, Limetten-Minz-Likör, Zitronensaft, Limettensaft, frische Minze und Eis   Flasche 0,275 l 6,50 € 
Sex on the Beach Wodka, Ananassaft, Cranberrysaft, Pfirsichlikör, Orangensaft, frische Heidelbeeren Flasche 0,275 l 6,50 € 
und Eis

El Presidente Brauner Rum, Ananassaft, Limettensaft, Grenadinesirup, Sauerkirschsaft, frische Heidelbeeren   Flasche 0,275 l 6,50 €
und Eis

Alkoholhaltige Getränke
Bierspezialitäten

Haller Löwenbräu Export Meistergold vom Fass 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Haller Löwenbräu Zwickel naturtrüb vom Fass 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Haller Löwenbräu Edelpils, Mohrenköpfle, Radler naturtrüb  Flasche 0,33 l 3,80 € 
Haller Löwenbräu Radler 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Haller Löwenbräu Hefeweizen dunkel    Flasche 0,5 l 4,90 €
Haller Löwenbräu Kristallweizen, alkoholfreies Export   Flasche 0,5 l 4,90 €
Allgäuer Büble Hefeweizen vom Fass 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,90 €
Allgäuer Büble alkoholfreies Weizen    Flasche 0,5 l 4,90 €

Offene Weine Wein- und Sektkellerei Stengel

Deutscher Qualitätswein Riesling Weißwein, trocken | halbtrocken    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Cuvée Mademoiselle-Rivaner mit Traminer Weißwein  0,25 l 5,80 €
Deutscher Prädikatswein Schwarzriesling Weißherbst Kabinett    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Trollinger mit Lemberger Rotwein, trocken | halbtrocken 0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Trollinger Rotwein, trocken | halbtrocken    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Schwarzriesling Rotwein

Deutscher Wein Hausmarke weiß | rot    0,25 l 4,80 €
Weinschorle weiß | rot | rosé | süß | sauer    0,25 l 4,20 €
Sekt weiß | rosé    0,1 l 3,50 €

Alle Weine enthalten Sulfite13

Digestiv & Magenbitter

Obstler, Williams, Asbach Uralt, Ramazzotti, Fernet Branca, Jägermeister  2 cl 3,30 €
Jacky Cola    4 cl 7,50 €

Cocktails

Hugo, Sprizz    Glas 0,25 l 6,50 €

Der erste Cocktail mit Eis in der Flasche, echtes Eis, echte Früchte, vegan, 
ohne Geschmacksverstärker, Farb- und Konservierungsstoffe.

Wild Passion Fruit Fruchtwein, Maracujasirup, Maracujasaft, Limettensaft, frische Minze und Eis  Flasche 0,275 l 6,50 €
Pink Grapefruit Fruchtwein, Pink Grapefruitsaft, Zitronensaft, Orangensaft, natürliches Grapefruitaroma,   Flasche 0,275 l 6,50 € 
Guarana-Extrakt, frische Grapefruit und Eis   

Red Berry Fruchtwein, Heidelbeersirup, Cranberrysaftkonzentrat, Himbeersaftkonzentrat,    Flasche 0,275 l 6,50 €
schwarzes Johannisbeersaftkonzentrat und Eis   

Colada Fruchtwein, Ananassaftkonzentrat, Kokossirup und Eis   Flasche 0,275 l 6,50 €
Mojito Weißer Rum, Limetten-Minz-Likör, Zitronensaft, Limettensaft, frische Minze und Eis   Flasche 0,275 l 6,50 € 
Sex on the Beach Wodka, Ananassaft, Cranberrysaft, Pfirsichlikör, Orangensaft, frische Heidelbeeren Flasche 0,275 l 6,50 € 
und Eis

El Presidente Brauner Rum, Ananassaft, Limettensaft, Grenadinesirup, Sauerkirschsaft, frische Heidelbeeren   Flasche 0,275 l 6,50 €
und Eis

Alkoholhaltige Getränke
Bierspezialitäten

Haller Löwenbräu Export Meistergold vom Fass 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Haller Löwenbräu Zwickel naturtrüb vom Fass 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,80 €
Haller Löwenbräu Edelpils, Mohrenköpfle, Radler naturtrüb  Flasche 0,33 l 3,80 € 
Haller Löwenbräu Radler 0,3 l 3,50 € 0,5 l 4,50 €
Haller Löwenbräu Hefeweizen dunkel    Flasche 0,5 l 4,90 €
Haller Löwenbräu Kristallweizen, alkoholfreies Export   Flasche 0,5 l 4,90 €
Allgäuer Büble Hefeweizen vom Fass 0,3 l 3,80 € 0,5 l 4,90 €
Allgäuer Büble alkoholfreies Weizen    Flasche 0,5 l 4,90 €

Offene Weine Wein- und Sektkellerei Stengel

Deutscher Qualitätswein Riesling Weißwein, trocken | halbtrocken    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Cuvée Mademoiselle-Rivaner mit Traminer Weißwein  0,25 l 5,80 €
Deutscher Prädikatswein Schwarzriesling Weißherbst Kabinett    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Trollinger mit Lemberger Rotwein, trocken | halbtrocken 0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Trollinger Rotwein, trocken | halbtrocken    0,25 l 5,80 €
Deutscher Qualitätswein Schwarzriesling Rotwein

Deutscher Wein Hausmarke weiß | rot    0,25 l 4,80 €
Weinschorle weiß | rot | rosé | süß | sauer    0,25 l 4,20 €
Sekt weiß | rosé    0,1 l 3,50 €

Alle Weine enthalten Sulfite13

Digestiv & Magenbitter

Obstler, Williams, Asbach Uralt, Ramazzotti, Fernet Branca, Jägermeister  2 cl 3,30 €
Jacky Cola    4 cl 7,50 €

Cocktails

Hugo, Sprizz    Glas 0,25 l 6,50 €

Der erste Cocktail mit Eis in der Flasche, echtes Eis, echte Früchte, vegan, 
ohne Geschmacksverstärker, Farb- und Konservierungsstoffe.

Wild Passion Fruit Fruchtwein, Maracujasirup, Maracujasaft, Limettensaft, frische Minze und Eis  Flasche 0,275 l 6,50 €
Pink Grapefruit Fruchtwein, Pink Grapefruitsaft, Zitronensaft, Orangensaft, natürliches Grapefruitaroma,   Flasche 0,275 l 6,50 € 
Guarana-Extrakt, frische Grapefruit und Eis   

Red Berry Fruchtwein, Heidelbeersirup, Cranberrysaftkonzentrat, Himbeersaftkonzentrat,    Flasche 0,275 l 6,50 €
schwarzes Johannisbeersaftkonzentrat und Eis   

Colada Fruchtwein, Ananassaftkonzentrat, Kokossirup und Eis   Flasche 0,275 l 6,50 €
Mojito Weißer Rum, Limetten-Minz-Likör, Zitronensaft, Limettensaft, frische Minze und Eis   Flasche 0,275 l 6,50 € 
Sex on the Beach Wodka, Ananassaft, Cranberrysaft, Pfirsichlikör, Orangensaft, frische Heidelbeeren Flasche 0,275 l 6,50 € 
und Eis

El Presidente Brauner Rum, Ananassaft, Limettensaft, Grenadinesirup, Sauerkirschsaft, frische Heidelbeeren   Flasche 0,275 l 6,50 €
und Eis



Declaration
Dear guests,

due to existing legal regulations, certain foods substances contained must be identified. A list of 
these substances is given below.

If such substances are contained in individual drinks and ingredients of various dishes, you will find 
key figures behind the drinks and meals.
These indicators have the following meanings:

vegetarian 7 sulphurized
1 with dye 8 containing caffeine
2 with preservatives 9 containing quinine
3 with flavor enhancer 10 blackened
4 with phosphate 11 pickling salt
5 with antioxidants 12 lactose
6 with sweeteners 13 sulphites

(contains a source of phenylalanine) 14 flavouring

For a personal conversation about allergens and additives, we are at your disposal. 
Ask for our chef.

Figures (fig. ) in this menu are sample images/serving suggestions.
Our prices include service fee and VAT.

Haucks Schnitzelwelt at

www.haucks-schnitzelwelt.de



Our delicious sauces and broths are available in 
our regional sales points ...

BAG Hohenlohe-
Raiff eisen eG

Hindenburgerstrasse 13
74613 Öhringen
Tel. 07941-6940

Gefl ügelhof Spriegel 
Matthias Spriegel

Steinbühlhof 1
74626 Bretzfeld-Dimbach

Tel. 07946-8458

Christian & Judith 
Schrempf

Jahnstraße 6
74626 Bretzfeld-Scheppach

Tel. 0151-51447807

Dorfl aden 
Langenbeutingen eG

Schulstr. 10
74243 Langenbeutingen

Tel. 07946-9486777

„Since regionality is very important to us, we would like 
to be represented in regional delicatessens, village stores, 
farmers‘ markets and weekly markets.“

... and here in the restaurant !
More information: www.haucks-saucenwelt.de

Platformstore Foodtruck 
Restaurant & Feinkostladen

Austraße 5
74613 Öhringen

Tel. 07941-9691037

Strecker‘s 
Hofl ädle

Am Mühlberg 9
74632 Nst-Untereppach

Tel. 01522-4416407

Obstbau 
Schmierer

Schießhofer Straße 21
74639 Zweifl ingen

Tel. 07948-690

Haucks Schnitzelwelt 
GmbH

Austraße 5 (Ö-Center)
74613 Öhringen

Tel. 07941-9577540

Sekt- & Weinmanufaktur 
Stengel

Ringstraße 7
74189 Weinsberg-Gellmersbach

Tel. 07134-14765



Haucks Schnitzelwelt GmbHHaucks Schnitzelwelt GmbH

Austraße 5 | 74613 ÖhringenAustraße 5 | 74613 Öhringen
 0 79 41 / 9 57 75 40 0 79 41 / 9 57 75 40

W W W . H A U C K S - S A U C E N W E L T . D E

SAUCE SALES INSAUCE SALES IN
THE RESTAURANTTHE RESTAURANT




